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Made in Germany

Steinfeld-Mühlen, 2.4.2015 | Groß war die Freude über die heiß 
begehrte deutsche DLG Lebensmittel-Prämierung in Gold für gleich drei 
unterschiedliche Salami-Würzungen der Holkof GmbH.

Die DLG – Deutsche Landwirtschaft Gesellschaft – führt jährliche 
hochstandardisierte Qualitätsprüfungen nach produktspezifischen Schemata 
durch und arbeitet hierbei mit führenden Instituten und Organisationen aus 
dem Lebensmittelbereich zusammen. 
Die getesteten Produkte mit Würzungen der Holkof GmbH überzeugten 
die DLG-Experten aus Wissenschaft und Praxis in Aussehen, Geruch, 
Konsistenz und Geschmack. Zu den prämierten Holkof Würzungen gehören 
SalamiStar 38, welche sich mit einer intensiven Knoblauchnote besonders 
für Hähnchensalami eignet, SalamiStar 37 mit deutlicher Kümmelnote 
und SalamiStar 47 mit kräftig abgerundetem Pfeffer-, Muskat- und 
Kümmelgeschmack.

„Um zu optimalen Ergebnissen bei der Rohwurstherstellung zu gelangen 
müssen Rohstoffe, Zutaten und Prozessführung optimal aufeinander 
abgestimmt sein,“ erklärt Ernest Hollerer von der Holkof GmbH. „Neben 
dem Fermentationsprozess wird der typische Rohwurstgeschmack stark 
von den eingesetzten Würzungen geprägt.“

Mit Würzmischungen aus der SalamiStar-Range bietet die HOLKOF GmbH 
ein breites Sortiment an Produkten mit vollmundigen, landestypischen 
Würzungen. So werden Spezialitäten wie Moskovskaya oder Kremljowskaja 
geschmacklich perfekt abgerundet und entsprechen in vollem Maße den 
Verbrauchererwartungen.
„Die Prämierung der Produkte mit unserer Würzungen bestätigt uns, dass 
wir mit unserer Firmenphilosophie – Qualität: Made in Germany – und 
unserem Produktportfolio auf dem richtigen Weg sind,“ freut sich Gregor 
Scheffer von der Holkof GmbH, über die dreifache Produktprämierung durch 
die DLG.

Gold für Holkof
Salami mit Würzungen der Holkof GmbH  
werden mit Gold prämiert


